
UVE

ZONA DI PRODUZIONE

TIPOLOGIA DI TERRENI

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

VINIFICAZIONE

TEMPERATURA DI SERVIZIO

FORMATO

GRADAZIONE ALCOLICA

75 cl

ABBINAMENTI

TIPOLOGIA

Guyot

Crudo, messo a nudo, fine, 
unico e dalla generosa persistenza. 
Marriage d’amour di ogni viaggio 
enogastronomico.

6° - 8° C

OLTREPÒ PAVESE DOC

Sangue di Giuda
Rosso Dolce Frizzante

Questo rosso d’antica memoria 
non ŅradûrÈ Ð÷û ďo aĶĶreŭŭaʦ 
Resta il dolce porporino, baluardo 
dû un ŅemĶo Ð÷e non Ðˍç Ķûőʦ

Terreni argillosi

7.00% Vol.

Eccellente con crostate di confettura e frutta fresca, 
e con ciambelle di frolla. Da provare con formaggi a 
media stagionatura.

NOTE DEGUSTATIVE

Colore rosso porpora cangiante con spuma vivace. 
Profumo di mora, marasca e sottobosco, con note di 
iris e viola. Al palato, è intenso, rotondo e fresco, con 
tannini aggraziati.

Le uve raccolte vengono sottoposte a pressatura 
soffice e lasciate a contatto con le bucce. Non appena 
inizia la fermentazione, il mosto viene filtrato e il 
processo interrotto mediante raffreddamento per 
preservare la dolcezza del vino. L’imbottigliamento è 
preceduto dalla rifermentazione in autoclave per la 
presa di spuma.

Cigognola

Barbera, Croatina e Uva Rara

Vino Rosso Frizzante Dolce


