
UVE

ZONA DI PRODUZIONE

TIPOLOGIA DI TERRENI

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

FORMATO

GRADAZIONE ALCOLICA

75 cl

12.50% Vol.

100% Pinot Nero

TIPOLOGIA

Guyot

Crudo, messo a nudo, fine, 
unico e dalla generosa persistenza. 
Marriage d’amour di ogni viaggio 
enogastronomico.

OLTREPÒ PAVESE DOC

Pinot Nero Rosato
Rosato Frizzante

�enuû rûŲessû dû ĶroŞenŭaď rûÐordo, 
danno vita a un rosato moderno e 
ŞersaŅûďe, eďeðanŅe e ïresÐo Ķer oðnû 
occasione.

Terreni argilloso-calcarei

6° - 8° C

ABBINAMENTI

Consigliato con risotti a base di pesce, baccalà e torte 
salate. Stuzzicante con coniglio e formaggi freschi.

NOTE DEGUSTATIVE

Vivace rosa fior di pesco con riflessi ramati. Note 
avvolgenti di biancospino, melagrana e ribes, con un 
finale che ricorda il mandarino. Al palato è delicato e 
brioso, con un’ottima corrispondenza gusto-olfattiva.

VINIFICAZIONE

Le uve raccolte vengono trasferite in vasche d’acciaio 
per una breve macerazione, prima della pressatura, 
che consente il trasferimento del colore rosa tenue 
caratteristico di questo vino. Dopo la fermentazione, la 
presa di spuma avviene in autoclave.

Rocca Susella

Vino Rosato Frizzante 


