
UVE

ZONA DI PRODUZIONE

TIPOLOGIA DI TERRENI

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

TEMPERATURA DI SERVIZIO

FORMATO

GRADAZIONE ALCOLICA

75 cl

TIPOLOGIA

Guyot

Crudo, messo a nudo, fine, 
unico e dalla generosa persistenza. 
Marriage d’amour di ogni viaggio 
enogastronomico.

6° - 8° C

OLTREPÒ PAVESE DOC

Cortese
Bianco Frizzante

Come suggerisce il nome, questo 
nettare nasce dal caldo bacio del 
soďe, Ð÷e ĶromeŅŅe aû ðraĶĶoďû 
eterno amore.

Terreni argilloso-calcarei

12.00% Vol.

ABBINAMENTI

Ottimo come aperitivo e con primi piatti delicati. 
Speciale con il pesce al vapore e le frittate di verdure.

NOTE DEGUSTATIVE

Luminoso giallo paglierino brillante con riflessi 
verdolini. Piacevoli profumi freschi si susseguono: dalla 
frutta, con richiami alla mela e alla pesca, si prosegue 
con un piacevole ricordo di rose bianche e ginestre. 
Beva pronta, succosa, persistente e rinfrescante.

VINIFICAZIONE

Le uve vengono criomacerate per l’estrazione degli 
aromi primari, quindi pressate in modo soffice. Il 
mosto viene immediatamente separato dalle vinacce e 
fermenta in vasche termocondizionate d’acciaio.

Codevilla e Retorbido

100% Cortese

Vino Bianco Frizzante


